Regulamin Konkursu Kulinarnego

» Tradycje kulinarne Ziemi Sochaczewskiej”
V Edycja

. Organizatorem gtownym KONKURSU KULINARNEGO jest Zespot Szkot im. Jarostawa
Iwaszkiewicza w Sochaczewie. Patronatem konkursu Starosta Sochaczewski.

. Konkursu polega na przygotowaniu przez kazda par¢ uczestnikéw trzech porcji dania
gléwnego z wykorzystaniem schabu wieprzowego wraz z dodatkami. Potrawa musi
nawigzywac do tradycji kulinarnych regionu Ziemi Sochaczewskiej. Organizator udostgpnia
publikacj¢ ,,Wedrowki kulinarne po Ziemi Sochaczewskiej” (zatacznik nr 1), jako zrédio
inspiracji dla uczestnikow konkursu. Skan publikacji zostanie umieszczony na stronie
internetowej Zespotu Szkot im. Jarostawa Iwaszkiewicza w Sochaczewie. Adres e-mailowy
szkoty: zssoch@poczta.onet.pl.

. W konkursiec moze wziag¢ udzial 6 zespoldéw (2- osobowych) uczniéw klas I-IV
ksztatcacych si¢ w zawodach technik Zywienia i ustug gastronomicznych oraz kucharz z
zaproszonych szkot oraz Zespotu Szkoél im. Jarostawa Iwaszkiewicza w Sochaczewie
(dopuszczalne sa zespoly mieszane z roznych klas). Karte zgloszenia musi podpisaé
nauczyciel praktycznej nauki zawodu lub opiekun praktyk zawodowych. W przypadku, gdy
dany Uczestnik jest niepetnoletni zgod¢ na udzial w konkursie musi wyrazi¢ jego

przedstawiciel ustawowy lub opiekun prawny.

. Celem konkursu jest:

e propagowanie wiedzy 1 umiej¢tnosci sporzadzania potraw kuchni regionalnej;
e dokonywanie oceny wlasnych umiejetnos$ci zawodowych;

e rozwijanie zainteresowan wsrod uczniow;

e rozbudzenie inicjatywy i pomyslowosci.

. Termin konkursu: 30 marca 2020r (poniedzialek) godzina 8.30 w szkolnej pracowni
gastronomicznej w Pasazu Duplickiego, zbiorka zakwalifikowanych uczestnikéw konkursu

o godzinie 8.15.

. Kazdy uczestnik konkursu musi posiada¢ wazng ksigzeczke sanitarno — epidemiologiczna,

legitymacje szkolng, kompletny stroj kucharski, jeden egzemplarz receptury sporzadzanej



potrawy wraz z dodatkami oraz podpisane zgody na udzial w konkursie 1 przetwarzanie

danych osobowych (zatacznik nr 2).

7. Uczestnicy konkursu pokrywaja koszty produktow dodatkowych i elementéw potrzebnych
do dekoracji potraw konkursowych. Schab wieprzowy (§rodkowy lub karkowy) dla kazdej
grupy zapewnia organizator zgodnie zapotrzebowaniem wynikajacym 2z przestanej

receptury.

8. Organizator zapewnia:

a. stanowisko pracy z podstawowym wyposazeniem,;

b. podstawowe surowce suche ktorych wykaz zostanie umieszczony na stronie

facebook szkoty https://www.facebook.com/ZSlwaszkiewicz/ do dnia 23 marca 2020r;

c. podstawowa zastawg stotowa do prezentacji przygotowanych potraw konkursowych;
d. nakryty stot bankietowy do prezentacji potraw;
e. obstuge kelnerska prezentujaca potrawy konkursowe.
9. Nie zezwala si¢ stosowania:
e sztucznych dekoracji;
e przygotowanych wczesniej dekoracji 1 dodatkow;
e gotowych sosow;

e przygotowania wczesnie] potraw 1 ich elementéw o ile nie zostalo to wczesniej

uzgodnione z organizatorem;

e gotowych mas, farszow, uformowanych wczesniej elementdw migsa, warzyw i ciast;

umytych, obranych, pokrojonych, ugotowanych wczesniej warzyw 1 owocow.

10. Dopuszcza sie korzystanie z wlasnych narzedzi 1 urzadzen, ktorych nie ma na wyposazeniu

szkolnej pracowni technologicznej. Naczynia do obrdbki termicznej musza by¢é dostosowane

do kuchenki elektrycznej z blatem ceramicznym.

11. Potrawe nalezy poda¢ na bialym porcelanowym talerzu. Organizator zapewnia zastawe

stotfowa do prezentacji potraw.

12. O zakwalifikowaniu do konkursu decyduje zgloszenie w ustalonym terminie wraz z


https://www.facebook.com/ZSIwaszkiewicz/

dostarczeniem receptury potraw konkursowych oraz ocena jej przez przedstawicieli

organizatora konkursu. Organizator zastrzega sobie prawo do rezerwacji miejsc po jednym
dla zespotu z kazdej zaproszonej szkoty.

13. Zgloszenia do konkursu nalezy dokona¢ do 15 marca 2020r. (ostateczny termin zgtoszenia)
wraz z recepturami potraw konkursowych oraz podpisanej zgody na przetwarzanie danych
osobowych przez rodzica/prawnego opiekuna lub przez uczestnika petnoletniego, na adres

mailowy katarzynabonat@o2.pl. Dopuszcza si¢ przestanie scanu dokumentow i dostarczenie

oryginalu dokumentow w dniu konkursu.

14. Sposréd nadestanych zgloszen komisja Konkursowa wybierze 6 najciekawszych receptur.
Do konkursu zostanie zakwalifikowanych maksymalnie 6 zespotéw dwuosobowych.
Organizator poinformuje uczestnikow o zakwalifikowaniu si¢ do konkursu kulinarnego za
posrednictwem polaczenia telefonicznego (na numer podany w zgloszeniu) lub za
posrednictwem poczty elektronicznej (na adres podany w zgloszeniu).

15. Przed rozpoczgciem konkursu uczestnik losuje stanowisko pracy od 1 do 6 oraz sporzadza
mise en place (rewers) na podstawie ktorego zostang mu wydane narzgdzia z magazynu. Po
zakonczeniu przygotowania potraw konkursowych uczestnicy zobowigzani sa zwrdcié
pobrane narzg¢dzia oraz posprzata¢ stanowisko pracy.

16. Ocena uczestnikow:

Prace Konkursowe ocenia¢ bedzie komisja konkursowa sktadajgca si¢ z jurorow technicznych,
obserwujacych prace na stanowiskach oraz juroréw degustacyjnych, dokonujacych oceny
sensorycznej prezentowanych potraw.

Jurorzy techniczni przyznaja kazdemu zespotowi punkty od 1 do 6 za:

- odpowiednie 1 wlasciwe przygotowanie surowcow;
- prawidtowe zastosowanie technik kulinarnych;

- organizacje¢ stanowiska pracy;

- higieng 1 czysto$¢ podczas pracy.

Punkty rozpatrywane beda jako catos¢.

Jurorzy degustacyjni przyznaja kazdemu zespotowi punkty od 1 do 6 za:

- smak potraw;

- wyglad potraw;

- kompozycje dodatkow;

- pomystowos$¢ 1 prezentacje potrawy.

Punkty rozpatrywane beda jako catos¢.

17. Zwycigzy zespot ktory otrzyma najwicksza ilos¢ punktow. W przypadku takiej samej ilosci

punktow decyzje rozstrzygajaca podejmuja wszyscy jurorzy w formie dyskusji.
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18. Czas na wykonanie potrawy wynosi 150 min. Maksymalny czas spdznienia 15 min. W

przypadku, gdy Uczestnik, nie zdazy przygotowaé Pracy Konkursowej w ww. czasie, praca

zostanie przerwana i oceniona w stopniu, w jakim zostala przygotowana do momentu jej

przerwania.

19. Uczestnicy konkursu otrzymaja pamigtkowe dyplomy oraz nagrody rzeczowe.

20. Opiekunami uczestnikow podczas konkursu sg nauczyciele przedmiotow gastronomicznych:

Dorota Waszczeniuk, Lidia Pojawa, Katarzyna Strzatkowska — Bonat.

21. Zgodnie z art. 13 ust. 1-2 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679

z 27.04.2016 r. w sprawie ochrony osob fizycznych w zwiazku z przetwarzaniem danych

osobowych 1 w sprawie swobodnego przeptywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy
95/46/WE (ogolne rozporzadzenie o ochronie danych) (Dz.Urz. UE L 119, s. 1) — dalej

RODO — informujemy, ze:

Administratorem danych osobowych jest Zespot Szkot im. Jarostawa Iwaszkiewicza z
siedziba w Sochaczewie reprezentowany przez Dyrektora, 96 — 500 Sochaczew ul.
Chopina 99 A.

W sprawach zwigzanych z przetwarzaniem danych mozna kontaktowaé sie z
wyznaczonym przez Administratora Inspektorem Ochrony Danych  Andrzejem
Jaskolskim adres e-mail: iodo@spotcase.pl z dopiskiem ,,ZS Sochaczew” lub pisemnie
na adres siedziby Administratora.

Dane osobowe przetwarzane beda w celu organizacji, przeprowadzenia 1 promocji
konkursu kulinarnego ,, Tradycje kulinarne Ziemi Sochaczewskiej” V Edycja oraz
promocji Administratora, publikacji informacji o laureatach konkursu na stronie
internetowe] http://iwaszkiewicz.edu.pl/, stronie internetowej miasta Sochaczew,
Powiatu Sochaczewskiego 1 innych wedlug potrzeb konkursu, na portalu
spoteczno$ciowym Facebook, w lokalnym radio FAMA, w prasie miasta Sochaczew
oraz w materiatach filmowych, np. na You Tube, a takze w celach archiwalnych
(dowodowych) dla zabezpieczenia informacji na wypadek prawnej potrzeby wykazania
faktow oraz w celach ewentualnego ustalania, dochodzenia roszczen cywilnoprawnych
lub obrony przed takimi roszczeniami, tj. na podstawie art. 6 ust. 1 lit a i f RODO przy
czym uzasadnionym interesem Administratora jest umozliwienie uczestnikom
Konkursu wzigcia w nim udzialu 1 umozliwienie Administratorowi jego
przeprowadzenia, jak réwniez obrona przed ewentualnymi roszczeniami.

Dane osobowe moga zosta¢ ujawnione podmiotom uprawnionym na podstawie
obowigzujacych przepisow prawa tj. organom wiladzy publicznej oraz podmiotom

wykonujagcym zadania publiczne lub dziatajacym na zlecenie organdéw wladzy



publicznej, w zakresie 1 w celach, ktore wynikaja z przepisow powszechnie
obowigzujacego prawa,

Do danych mogg tez mie¢ dostep inne podmioty, ktore przetwarzajg dane osobowe w
imieniu Administratora, na podstawie zawartej umowy powierzenia przetwarzania
danych osobowych (tzw. podmioty przetwarzajace), w szczegolnosci dostawcy ustug
technicznych i organizacyjnych, dostawcy ustug ksiggowych, prawnych 1 doradczych.
Dane osobowe beda przechowywane do chwili realizacji zadania, do ktérego dane
zostaly zebrane a nastepnie, jesli chodzi o materiaty archiwalne, przez czas wynikajacy
z przepisow ustawy z dnia 14 lipca 1983 r. o narodowym zasobie archiwalnym i
archiwach (Dz. U.2018r. poz. 217 z zm.). W przypadku danych przetwarzanych na
podstawie udzielonej zgody dane beda przetwarzane do czasu wycofania zgody, nie
dluzej jednak niz przez okres 2 lat.

Podanie danych osobowych jest dobrowolne jednak niezbedne do uczestnictwa w
konkursie.

W zwigzku z przetwarzaniem danych osobowych ma Pan/Pani prawo do:

— dostepu do swoich danych osobowych, ich sprostowania, usunigcia, ograniczenia
przetwarzania, wniesienia sprzeciwu wobec ich przetwarzania, a takze
przenoszenia danych (w granicach okreslonych w Rozdziale III ogoélnego
rozporzadzenia o ochronie danych osobowych z dnia 27 kwietnia 2016 r.),

— cofnigcia wczesniej wyrazonej zgody na przetwarzanie danych osobowych w
dowolnym momencie bez wplywu na zgodnos¢ z prawem przetwarzania, ktdrego
dokonano na podstawie zgody przed jej cofnigciem,

— wniesienia skargi do organu nadzorczego, ktorym jest Prezes Urzedu Ochrony
Danych Osobowych

Dane osobowe nie beda przetwarzane w sposOb opierajacy si¢ wylacznie na
zautomatyzowanym przetwarzaniu, w tym profilowaniu.

Dane w postaci wizerunku oraz wypowiedzi beda publikowane na portalu
spoteczno$ciowym Facebook oraz YouTube, tym samym dane mogg zosta¢ przekazane
poza terytorium UE, np. do Stanéw Zjednoczonych Ameryki, gdzie obowigzuja inne
przepisy z zakresu ochrony danych osobowych, ktére w szczegdlnosci mogg nie
zapewnia¢ dostatecznego poziomu ochrony. Dane zostang przetransferowane przez
serwis Facebook oraz YouTube na ich serwery w celu stworzenia kopii zapasowej oraz

w celach zwigzanych z dziatalnos$cig serwisow.






